
Gasthof Drei Tannen 
Thalbacher Str. 53, 85368 Moosburg 

www.gasthof-dreitannen.de 
info@gasthof-dreitannen.de 
Tel.: 08761 / 33 46 33 

 
facebook.com/dreitannen.moosburg 
instagram.com/dreitannen.moosburg 

Hotel Drei Rosen 
Fronängerstr. 10, 85368 Moosburg 

www.hoteldreirosen.de 
info@hoteldreirosen.de 

Tel.: 08761 / 33 46 55 
 

facebook.com/dreirosen.moosburg 
instagram.com/dreirosen.moosburg 

 

Herzlich Willkommen im Gasthof Drei Tannen! 

Genießen Sie unser mit Liebe zubereitetes 
Essen und die süffigen Biere der 
Hohenthanner Schlossbrauerei. 

 

Unsere Winteröffnungszeiten: 
täglich von 11 – 22 Uhr 

- kein Ruhetag - 
 

Unser Billard-Raum 

· Vier Pool Billardtische 
· Kugelsatz bitte an der Theke abholen 

· Preis: 8 € je Std. / halbstd. Abrechnung 
 

 

Unsere Hotelzimmer im Gasthof 

· 12 moderne Zimmer 
· Komfortable Boxspringbetten 
· Frisches und abwechslungsreiches Frühstück 
· Kostenfreies W-LAN 

 

Unser zweites Haus - Hotel Drei Rosen 

· Weitere komfortable und moderne Zimmer (alle barrierefrei) 
· Nur 250m vom Restaurant entfernt 

· Großzügiger Tagungsraum für Business-Meetings 

 
Planen und buchen Sie bequem über uns Ihre 

Veranstaltung mit Übernachtung. Sprechen Sie uns an. 
Wir beraten Sie gerne! 

 
Ihr Wirt & Gastgeber 

Lukas Kammermeier mit Team 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

c 

c 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Montag - Freitag 
 
 

Strammer Lukas   A,C,G 
kalter Braten auf Landbrot mit Käse 
überbacken, dazu Speigelei, Bratkartoffeln 
und Meerrettich  
 

Schinkennudeln   A,C,G  1 
Pasta mit Schinken, Sahne, Zwiebeln und Ei 
 

Kartoffel-Gemüse-Pfanne    
mit frischem Gemüse in Tomatensauce 
 

Pochiertes Fischfilet    D,L 
gedünstetes Fischfilet mit Tomaten-Zwiebel-
Gemüse und Butterreis  
 
 
 
 
 

 
Jeden Donnerstag ganztägig 

 
 
Ofenfrischer Schweinebraten _ !",$%     A,C,G,I     « 

  in Dunkelbiersauce, dazu Kartoffel- und 
Semmelknödel und ein hausgemachter 
Krautsalat 
  

Mittagskarte 
von 11 – 14 Uhr 

jedes Gericht 9,90 EUR 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 
  Vorspeise  

Gebeizter Lachs _ $,$%     A,J 
hausgebeizte Lachsfilets an Salatbouquet mit 
Citrusdressing und Steinofenbaguette 
 

Tagesgerichte 
 

Quiche für den Frühling _ !&,$%     A,C,G,J,L 
französischer Gemüsekuchen auf 
Tomatensauce, dazu Salatbouquet 

Bayerische Picatta _ '&,$%     A,C,G,L 
dünne Scheiben aus der Kalbslende in Käse-
Ei-Hülle, daszu Serviettenknödel und 
gedämpften Romanesco an Pfefferrahmsauce 

Grillteller _ '",$%       G,J,L 
mit Wildschweinbratwurst, Wiener, 
Hähnchenbrustfilet, Rinderlende und 
Schweinenacken, dazu Pommes frites, 
Bratenjus, Salat und Kräuterbutter 

Ganzer Loup de Mer _ '(,$%     A,G,L 
gegrillter Wolfsbarsch im Ganzen serviert, 
gefüllt mit Zitronen-Kräuter-Frischkäse, dazu 
Grillgemüse und Baguette 

 
Dessert des Tages 

 
3-erlei vom Rhabarber _ &,$%     A,C,G,L 

alles vom Rhabarber - saftiger Datschi, 
feines Gel und fruchtiges Ragout  

 
 

Burger – Specials 
 
 

Falafel Burger _ !",$% 
Falafelpatty(120g)/ Sour Cream / Tomate 
rote Zwiebeln / Salat / Homestyle Bun 

Crispy Chicken _ !",$%  
Hähnchenfleisch in Knusperpanade/ Zwiebeln / Chili 

 Cheese Créme / Gurke / Tomate / Salat 
BBQ Bacon _ !&,$% 

Rinderpatty(180g)/BBQ-Sauce/Bacon/Sour Cream 
Emmentaler/Röstzwiebel/Essiggurke/Tomate/Salat 

Cheese Burger classic _ !",$% 
Rinderpatty(180g)/Burgersauce 
Emmentaler/Zwiebel/Tomate/Gurke/Salat 

Chili Cheese _ !&,$% 
Rinderpatty(180g)/Chili Cheese Créme 
Emmentaler/Zwiebel/Tomate/Gurke/Salat 

Hamburger classic _ !","% 
Rinderpatty(180g)/Burgersauce/Zwiebel 
Tomate/Gurke/Salat 

 
Sides: Pommes frites oder Kartoffel Wedges _ *,$%  

Tageskarte 

 
Weinempfehlung 

 
Chardonnay 

Tanica No. Uno 
aus dem italienischen 

Traditionshaus Cantina Tollo, 
trocken und fruchtig elegant 

0,2l _ ",$% 

AUCH VEGAN MÖGLICH 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 
 

Suppe 
 

Gulaschsuppe _ +,$%     A,I 
  nach ungarischer Art mit Rindfleisch und Brot 
 
 

Salate 
 

Jeder Salat wird mit unserem Hausdressing serviert 

Kleiner Beilagensalat _ (,$%     J 
Großer Beilagensalat _ ,,$%     J 

Fitness-Salat _ !",$%     J 
  mit gegrillter Hähnchenbrust, dazu Baguette 

Honigziegenkäse auf Salatbett _ !",$%     J 
  gebackener Ziegenkäse, mit Honig gratiniert 

auf Salatbett, dazu Baguette 
 
 

Brotzeit 
 

Jede Brotzeit wird mit frischem Brot serviert 

Bayerischer Wurstsalat _ $,$%      A,G,J   1 
  mit Zwiebelringen und Essiggurken 

Schweizer Wurstsalat _ !%,$%     A,G,J   1 
  mit Zwiebelringen, Emmentaler 

und Essiggurken 
Kalter Braten _ !%,$%      A,G,I,L 

  vom Schwein mit geraspeltem Meerrettich 
Brotzeitteller _ !*,$%      A,G  1,5 

  mit kaltem Braten, Kaminwurz, Schinken, 
  Leberkäse, Emmentaler, Obazda und Butter 

Portion Obazda _ $,$%      A,G 
  hausgemacht 

Portion Emmentaler _ !!,$%      A,G 
150g fein aufgeschnittener Emmentaler, 
dazu zwei Brezen 

Essigknödel-Salat _ $,$%     A,C,G 
  Essigknödel mit Zwiebeln, Essiggurken 

und Tomaten 

 

 

Bitte bachten Sie, dass für Änderungen und zusätzliche Beilagen/Soßen ein 
Aufpreis berechnet werden muss. Gerne geben unsere Servicemitarbeiter 
hierzu Auskunft. 

  

Schmankerl 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
Die mit « gekennzeichneten Gerichte können als 
kleine Portion bestellt werden (!,#$ € günstiger) 

 

Jeden Donnerstag, sowie an Sonn- und Feiertagen 

Ofenfrischer Schweinebraten _ !",$%     A,C,G,I     « 
  in Dunkelbiersauce, dazu Kartoffel- und 

Semmelknödel und ein hausgemachter 
Krautsalat 

 
 

Zwiebelrostbraten _ '",$%     J 
  aus der Rinderlende, dazu Bratensauce, 
  Röstkartoffeln und ein gemischter Salat 

Gebackene Milzwurst _ !',$%     A,C   2,5     « 
  mit hausgemachtem Kartoffelsalat 

Ochsenbraten „Burgunder Art“ _ !,,$%     A,C,G,J     « 
  aus der Ochsenschulter in Rotweinsauce, 

dazu hausgemachte Spätzle und Salat 
Original Wiener Schnitzel _ '",$%     A,C,J 

  aus der Kalbslende, dazu Preiselbeeren, 
Kartoffel-Gurken-Salat und gemischter Salat 

Schnitzel „Wiener Art“ _ !",$%     A,C    « 
  vom Schwein mit Pommes frites 
  oder hausgemachtem Kartoffelsalat 

Cordon bleu _ !&,$%     A,C 
  vom Schwein mit Pommes frites 
  oder hausgemachtem Kartoffelsalat 

Hähnchencurry _ !+,$%     « 
  Filetstücke in feiner Kokos-Curry-Sauce, 

dazu Asiagemüse und Reis 
Knödel-Gröstl _ !",$%     A,C 

  mit Schweinebraten, Spiegelei und Zwiebeln 
Currywurst _ !%,$%     1 

  mit hausgemachter Sauce und Pommes frites 
Gebackenes Seelachsfilet _ !*,$%     A,C,D,G     « 

  mit Remouladensauce und 
  hausgemachtem Kartoffelsalat 
 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Gebratene Nudeln _ !',$%     A,F,J     « 
  Asianudeln mit gebratenem Asiagemüse, 
  Ingwer und Sojasauce, dazu gemischter Salat 

Käsespätzle _ !*,$%     A,C,G,J     « 
  mit Röstzwiebeln, dazu ein gemischter Salat 

Drei Spiegeleier _ $,$%     C,J     « 
  mit Röstkartoffeln, dazu ein gemischter Salat  

Hauptgerichte 

VEGAN 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 
 

Kids 
 

Bitte beachten Sie, dass diese Gerichte ausschließlich für Kinder 
gedacht sind. Sollten Sie heute nicht so viel Hunger mitgebracht 

haben, können Sie die gekennzeichneten Gerichte («) als kleine 
Portion bestellen (",$% € günstiger). 

Kinderschnitzel _ ,,$%     A,C 
  mit Pommes frites 

Fünf Chicken Nuggets _ ,,$%     A,C 
  mit Pommes frites 

Käsespätzle _ +,$%     A,C,G 
  kleine Portion, ohne Röstzwiebeln 

Portion Pommes frites _ *,$%  
  mit Ketchup 

Spätzle mit Sauce _ ",$%     A,C,G 
 

Dessert 
 

Vanilleeis _ +,$%     G 
  mit heißen Himbeeren 

Hausgemachter warmer Schokokuchen _ ,,$%     A,C,G 
  mit flüssigem Kern und Himbeermark 

Apfelkücherl _,,$%     A,G 
  mit Vanilleeis 

Apfelstrudel _ +,$%     A,G 
  serviert mit Vanillesauce 
 

Heiße Getränke 
 

Espresso _ ',+% 
Espresso doppelt _ *,&% 
Cappuccino _ *,*% 
Tasse Kaffee _ *,!% 
Haferl Kaffee _ *,&% 
Milchkaffee _ *,&% 
Latte Macchiato _ *,&% 
Latte Macchiato spezial _ *,$% _ mit weißer Schokolade 
Bio Tee _ *,&% _ verschiedene Sorten, Bio-zertifiziert 
Heiße Schokolade _ *,*% _ braun oder weiß 

 
ALLERGENE:   A) GLUTENHALTIGES GETREIDE   B) KREBSTIERE   C) EIER   D) FISCH   E) ERDNÜSSE   F) SOJA   
G) MILCH UND MILCHPRODUKTE (EINSCHLIEßLICH LAKTOSE)   H) SCHALENFRÜCHTE   I) SELLERIE   J) SENF   
K) SESAMSAMEN   L) SCHWEFELDIOXID UND SULFITE   M) LUPINEN   N) WEICHTIERE 
 
ZUSATZSTOFFE:   3= MIT KONSERVIERUNGSSTOFF,   4= MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER,   5= MIT 
ANTIOXIDATIONSMITTEL,   6= MIT FARBSTOFF,   7= MIT PHOSPHAT,   8= MIT SÜßUNGSMITTEL,  
9= KOFFEINHALTIG,   := CHININHALTIG,   ;=GESCHWÄRZT,   3<=ENTHÄLT PHENYLALANINQUELLE  

Kaffee 
& 

süße 
Versuchungen 



Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 
 

von Wolfra   Säfte und Schorlen 

 
Schorle mit Saft Ihrer Wahl jeweils 0,3l 0,12 

  jeweils 0,5l 1,32 
 

Apfel klar oder trüb, Orange, Johannisbeere, Rhabarber, 
 Maracuja, Holunder  jeweils 0,3l 1,42 

  jeweils 0,5l 3,02 
 

 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
 
           0,3l  0,5l 
Tafelwasser     4,02  0,12 
Tafelwasser still    4,02  0,12 

Libella Orange   4    0,02  1,12 

Libella Cola Mix   4,7   0,02  1,12 
Libella Cola   4,7    0,02  1,12 
Libella Brause Zitrone    0,02  1,12 

Libella Cola Zero   3,4,6,7   0,02  1,12 

Red Bull _ 0,25l   4,7     1,32 

Tonic Water _ 0,2l von Thomas Henry 3   0,52 

Bitter Lemon _ 0,2l   3     0,52 
 

 
 

Biere aus der Schlossbrauerei 
 
 
Tannen Hell vom Fass   2,3l  1,42 
Tannen Hell Alkoholfrei   2,3l  1,42 

Märzen Festbier    2,3l  1,72 
Tannen Pils     2,00l  0,82 

Hefe Weißbier vom Fass   2,3l  1,12 
Hefe Weißbier Alkoholfrei   2,3l  1,12 

Hefe Weißbier Leicht    2,3l  1,12 

Hefe Weißbier Dunkel    2,3l  1,12 

Kellerbier Hell     2,3l  1,72 

Kellerbier Dunkel vom Fass   2,3l  1,72 

Radler      2,3l  1,42 

Dunkles Radler    2,3l  1,12 

Radler Alkoholfrei    2,3l  1,42 

Ruß      2,3l  1,12 

Cola Weißbier   4,7    2,3l  1,12 

Saisonales Craft Bier    2,00l  1,72  

Getränke 
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Weißweine offen (0,2l) 
 
Grüner Veltliner Ruttenstock / Österreich, Röschitz _ 1,52 
 trocken, spritzig, leicht mit klassischen Fruchtnoten 
Riesling Adam Müller / Deutschland, Baden _ 7,52 

 trocken, mit fruchtigen Komponenten 
Lugana DOC Pilandro / Italien, Venetien _ 5,52 
 trocken, besticht durch seinen fruchtigen Geschmack 
 und seine Ausgewogenheit 
Sauvignon blanc Hans Baer / Deutschland, Rheinhessen _ 3,52 
 trocken, frischer energischer Weißwein 
Rivaner Classic Kallstadt / Deutschland, Pfalz _ 3,52 

 halbtrocken, mit aromatisch fruchtigem Charakter 
 und milder Säure 
 

 
Roséwein offen (0,2l) 

 
Rosé Pinkfein Zur Schwane / Deutschland, Franken _ 9,52 

 halbtrocken, schmackhafte Erdbeeraromen, sanfte 
 Restsüße und erfrischende Säure 
 

 
Rotweine offen (0,2l) 

 
Primitivo IGP Caleo / Italien, Apulien _ 3,52 

 trocken, kräftig aber dennoch ein weicher und süffiger 
 Wein mit milder Säure und Duft von Beeren und Kirsche 
Merlot IGP Paladin / Italien, Venetien _ 9,52 
 trocken, sehr harmonisch mit gut eingebundenen Tanninen 
Zweigelt Ruttenstock / Österreich, Röschitz _ 1,52 
 trocken, wenig Tanine, ein perfekter Alltagswein 
Trollinger Sonnenhof / Deutschland, Württemberg _ 9,52 

 halbtrocken, leichte Restsüße mit milder Säure gibt dem 
 Wein einen vollen Körper 
 
 
 
      Flaschen 
Wir halten zusätzlich ausgewählte Weine für Sie bereit, gerne erhalten Sie eine 
Empfehlung – sprechen Sie uns gerne darauf an.  

Weinkarte 
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Schnäpse 

 

 
von der Birne und andere Klassiker 

Prinz Alter Willi     4 cl 0,52 
   Lantenhammer Rote Williamsbirne 

zwei Jahre in Steingut-Fässern gereift 4 cl 3,52 
Prinz Haselnuss     4 cl 0,52 
Frangelico Haselnusslikör    4 cl 4,52 

von der Steinfrucht 
Prinz Alte Marille     4 cl 0,52 
Prinz Alte Kirsche     4 cl 0,52 
Lantenhammer Schlehengeist _ im Slyrs-Fass gereift 4 cl 3,52 
 
 

von der Beere 
Likör Créme de Cassis     4 cl 4,52 
Prinz Alte Waldhimbeere    4 cl 0,52 
 
 

von der Traube 
Grappa ‚Sole Rosso‘ 

Sangiovese riserva im Barriquefass gereift  4 cl 1,52 
 
 

aus Kräutern und Wurzeln 
Lorbeer hausgemacht     4 cl 0,52 
Jägermeister      4 cl 4,52 
Averna       4 cl 0,12 
Ramazotti      4 cl 0,12 
Hirschkuss      4 cl 0,52 
Bärwurz, Blutwurz     4 cl 0,52 
Sambuca      4 cl 4,52 

 
aus Hopfen 

Hallertauer Hopfengold     4 cl 0,52 
 
 

Whisky 
Glenmorangie Single Malt / 10 a   4 cl 1,52 
Laphroaig Single Malt / 10 a    4 cl 1,52 

 
 

Rum 
Botucal Reserva     4 cl 1,52 
 
 

Aperitife und Longdrinks 
Lillet Wild Berry     2,4l 9,52 
Hugo       2,4l 9,52 
Aperol Spritz      2,4l 9,52 
Weinschorle rot oder weiß    2,4l 1,52 
       2,3l 9,52 
Prosecco      2,;l 1,32 
Rüscherl       0,22 
Vodka Bull Three Sixty / Red Bull _ 4 cl / 0,3l   8,52 
Gin Tonic Bombay Sapphire / Thomas Henry _ 4 cl / 0,3l 8,52 

Schnäpse  
& 

Spirituosen 


